
VICTORIA SPONGE CAKE
tradycyjne ciasto na biszkopcie, 
przekładane śmietanką kokosową 
i frużeliną owocową, wykończone
świeżymi owocami

∅ 28 cm,  150 zł

TOFURNIK
a’la sernik z wiśniami na czekoladowym
spodzie pod kruszonką

∅ 28 cm, 140 zł

QUICHE
tarta wypełniona masą "bezjajeczną" 
z warzywami i innymi dodatkami,
podawana na zimno

cukinia z tymiankiem i cebulą
pomidory, bazylia, wegański parmezan
szpinak, tofu-feta, tymianek
słodki ziemniak ze szpinakiem 
por z pieczarkami
czerwona papryka z curry

∅ 31 cm, 150 zł

CANAPÉS
małe i dekoracyjne kanapki

pasta BEZjajeczna ze szczypiorkiem 
      + świeży górek 

hummus + pomidorek koktajlowy 
      + rukola/roszponka

pasta BEZmakrelowa + ogórek
       konserwowy

wegański twarożek + marynowana
       marchewka + świezy koperek

20 sztuk, 65 zł

ZUPY
złota z soczewicy
kartoflanka ziołowa 
krem z białych warzyw 
ogórkowa z mlekiem 

       kokosowym i chili
pieczarkowa z pietruszką

       i ziemniakami
fasolkowa z porem
szpinakowa z fasolą i ziemniakami

porcja 3 litry, 110 zł

WYTRAWNE

CIASTA I DESERY

SNICKERS
popularne batony w wegańskiej wersji 
na kokosowym spodzie z karmelem
daktylowym i orzeszkami ziemnymi,
polane gorzką czekoladą

5 sztuk, 45 zł

TARTA BANOFFEE
kruche cieście, a w nim daktylowy karmel
wyłożony bananami i śmietanką
kokosową, oprószona czekoladą
                                             ∅ 30 cm, 140 zł 

KOPIEC KRETA
klasyczne ciasto czekoladowe w formie
kopca kreta, wypełnione bananami 
i śmietanką kokosową z czekoladą 

∅ 26 cm, 150 zł

RAFFAELLO
biszkopt przekładany masą kokosową 

∅ 28 cm, 140 zł

PANNA COTTA
klasyczny włoski pudding w wersji
wegańskiej na mleku kokosowym 
z frużeliną owocową 

5 sztuk, 55 zł

SZARLOTKA
ciasto na kruszonce z budyniem
waniliowym gotowanym na cydrze
jabłkowym pod prażonymi migdałami i
lukrem

∅ 28 cm, 140 zł

MARCHEWKOWE
wegańska wersja popularnego ciasta na
bazie marchewek z orzechami włoskimi

∅ 28 cm, 130 zł

LEŚNY MECH
klasyczny zielony biszkopt ze szpinakiem
przekładany śmietanką kokosową 
ze świeżymi owocami.

∅ 28 cm, 140 zł



SAVORY FOOD

CAKES AND DESSERTS

QUICHE
tart filled with "eggless" mass
with vegetables and other additions,
served cold

zucchini with thyme and onion
tomatoes, basil, vegan parmesan
spinach, tofu-feta, thyme
sweet potato with spinach
leek with mushrooms
red pepper with curry

∅ 31 cm, 150 zł

CANAPÉS 
small and decorative sandwiches

eggless paste with chives + fresh
cucumber
hummus + cherry tomato 

       + arugula/corn salad
NOmackerel paste + pickled
cucumber
vegan cottage cheese + pickled
carrot + fresh dill

20 pieces, 65 zł

SOUP
gold from lentils
herb potato
cream of white vegetables
cucumber soup with coconut milk and
chili
mushroom soup with parsley and
potatoes
beans with leek
spinach with beans and potatoes

portion 3 liters, 110 zł

SNICKERS
Favorite Snickers bars without palm oil,
date caramel and peanuts, topped with
dark chocolate.

5 pieces, 45 zł

BANOFFEE TART
shortcrust pastry with date caramel lined
with bananas and coconut cream,
sprinkled with chocolate

∅ 30 cm, 140 zł

VICTORIA SPONGE CAKE
traditional sponge cake, layered with
coconut cream and fruit jelly, finished
with fresh fruit

∅ 28 cm,  150 zł

MOLE CAKE
classic homemade chocolate cake in the
form of a mole mound, with chocolate
coconut cream and bananas

∅ 26 cm, 150 zł

RAFFAELLO
sponge cake layered with coconut 

∅ 28 cm, 140 zł

PANNA COTTA
Classic Italian version of the pudding
vegan with coconut milk. A smaller
version of our cup, available every day in
the cafe with raspberries

5 pieces, 55 zł
APPLE PIE
Traditional crumble cake with vanilla
pudding on apple cider, finished with
roasted almonds.

∅ 28 cm, 140 zł

CARROT CAKE
vegan version of the popular cake
based on carrots with walnuts

∅ 28 cm, 130 zł

FOREST MOSS
classic green spinach sponge cake laye-
red with coconut cream and fresh fruit

∅ 28 cm, 140 zł

TOFURNIK
vegan tofu cheesecake with cherries on a
chocolate base with crumble

∅ 28 cm, 140 zł


